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AUBERGE
du DRAVEUR |

Menu pour les salles de réception de I’Auberge

Choix d’entrées

Creme de légumes
Salade du Chef
Salade César
Cocktail de crevettes (3)

Plats principaux

Boeuf Bourguignon servi avec riz sauvage et léegumes de saison
Longe de porc rétie au four servie avec pomme de terre en purée et léegumes de

saison

R&ti de Beeuf au jus servi avec pommes de terre parisiennes, légumes de saison

Brochette de filet mignon servie avec sauce aux 3 poivres, pomme de terre en purée et

légumes de saison (extra de 49%)
Brochette de poulet servi avec sauce BBQ, pomme de terre en purée et legumes de

saison

Desserts

Shortcake aux fraises
Gateau passion au chocolat et a I'érable
Gateau aux carottes
Gateau au citron et babeurre
Gateau forét noir
Mousse au chocolat truffe

25,50 $/ personnes + taxes et services
Pour chacun de vos soupers, vous pouvez choisir une 1 entrée, 1 plat principal et 1

dessert
D’autres choix sont possibles : nous sommes ouverts a vos suggestions



